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* % Dates limites des commandes

Pour les 24 et 25/12, le 20/12 max.
Pour les 31/12 et 1/1, le 27/12 max.

@ Enlevement

Les 24 et 31 décembre de 9h a 17h e
A I'adresse: 6, Rue des Alouettes 1360 Perwez . }%{ 5

€ "Possibilité de livraison dans la commune de Perwez . -
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Traiteur Christophe Charlet Je vous invite a commander

‘ via le formulaire en ligne
0477 26 53 09
WWW. tralteurcharlet be
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LPERITIE

Assortiment de dégustations apéritives (5pcs)....8€

POTAGIE

Créme Dubarry, chantilly aux éclats d'amandes et
émulsion a la betterave

ENTREES

Cassolette briochée de gambas sauce flambée
‘Mandarine Napoleon, suprémes de pamplemousse
et éclats de pistaches..........ccccccvevvivieieciennne. 16.5€

. Ravioles de Saint-Jacques (Ferme des Sept Fontaines),
 sauce limoncello, Saint-Jacques snackées et zestes
d'AgrUMES ... 17.5€

" Foie gras de canard maison au poivre de Timut et
cognac, briochin a la mousse de canard, chutney de
“pommes et éclats de chocolat........................ 17.5€

Tataki de boeuf d’entrecbte, citronelle, gingembre et
pickels de légumes 16.5€

PILATS

Mi-cuit de saumon a l'unilatéral, croute de pesto a l'ail
noir, crumble de framboises, sauce au beurre blanc a
la vanille de Madagascar, méli-mélo de légumes
hivernaux et pomme Saint-Sylvestre.. 25€ (menu +2€)

Supréme de pintade cuit sur peau, farci aux
champignons des bois et épinards, sauce truffée,
méli-mélo de légumes hivernaux et pomme

Saint-Sylvestre.......ccooevevvivieieeeeeeee
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de vos fétes de fin d’'année

TRAITEUR

Tournedos de biche fagon Rossini (foie gras), sauce
grand veneur, méli-mélo de légumes hivernaux et
pomme Saint-Sylvestre................... 25€ (menu +2€)

Filet pur de porcelet (Ferme Godfriaux), croustillant
fumé ardennais, sauce Thor (ValDuc), méli-mélo de
|égumes hivernaux et pomme Saint-Sylvestre 21.5€

DIESSIERTS

Verrine glagée (Ferme du Ponceau) :
vanille/speculoos ou vanille/framboise................
Douceur des fétes (Boulangerie Le Vatel) a la
génoise au caramel beurre salé ou cassis et feves
de Tonka 7€

Croustillant amandes chocolat café et brisures de

SPECUIOOS ... 7€
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Cassolette de scampis, supréme de volaille

et accompagnements, dessert .........c.ccccoeeeenene 19€

Menu 43€/pers Y
Entrée - plat -dessert
(potage offert) JEH

Menu 48€/pers

Zaks - entrée - plat - dessert

(potage offert)

Traiteur itinérant toute I'année
chez vous ou dans la salle de
vetre choix apd 20 personnes.



